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Ndrproducerad mat och
den finska matkulturen

"Finlindsk matkultur — kdrlek vid forsta tuggan”

"Ndrproducerad mat ndra huvudstadsregionen”

"Egna transporter producentens trumfkort”

"Effektivare logistik for ndrproducerad mat”

"Ndrproducerad mat i skolkok”

"Producenten dr viktig for konsumenten”

Ett seminarium om nérproducerad
mat och den finska matkulturen

Tid: Méndag 1.3.2010 kl. 9.00-16.30

Plats: Hanaholmen — kulturcentrum for Sverige och Finland,
Hanaholmsstranden 5, Esbo

Arrangorer: Hanaholmen, Jord- och skogbruksministeriets projekt Laatuketju,
Programmet for framjande av finlandsk matkultur,
Temagruppen Mat Finland

| seminariet presenteras undersokningen, dir man utrett anvandningsméjligheterna
for narproducerad mat i huvudstadsregionens HoReCa-foretag. Projektet har
genomférts av Hanaholmen — kulturcentrum for Sverige och Finland och finansie-
rats av Jord- och skogsbruksministeriets projekt Laatuketju.

Vi far ocksa en inblick i energi- och kostnadseffektiva I6sningar for distribution
av narproducerad mat i Sverige. Vi far hora anféranden av representanter for
producenten, partihandeln, yrkeshogskolan Laurea samt HoReCa-sektorn. En
paneldebatt om framtidens utsikter for narproducerad mat i huvudstadsregionen
avslutar seminariedagen.

Seminariet dr en del av landskapsturnén fér Programmet for framjande av finlandsk
matkultur och temagruppen Mat Finland.

Vi skickar en inbjudan med detaljerat program i januari.
Reservera dagen i er kalender redan nu!
Deltagandet ar avgiftsfritt.

Férhandsanmilan: inffo@hanaholmen.fi
Hotellbokningar (80 € / 94 €): bokning@hanaholmen.fi, 09-4350 241 |
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